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Limetten – Torte 
 
18  Löffelbisquits von Hand oder mit dem Cutter zerbröseln 
 
180 g Butter, flüssig zu den Bisquits geben, gut vermischen,  
   Springformrand auf eine Tortenplatte  
   stellen, Masse darin glattdrücken, kühl 
   stellen 
 
 
500 g Qimiq glatt rühren 
 
150 g Philadelphia alles dazu geben, gut vermischen, Masse 
360 g Zitronenjoghurt auf dem Bisquitboden verteilen, 4 Std. 
2 El Limettensaft kühl stellen 
1-2  Limettenschale 
80 g Zucker 
1 P. Vanillezucker 
 
Springformrand mit einem Messer lösen 
 
1  Limette hauchdünne Scheiben abschneiden, Torte 
  Zitronenmelisse garnieren 
   
 


