Beerensiippchen

300 g
1-2 El
5

1 dl
Diverse
Einige

Beeren nach Wahl
Puderzucker

Pfefferminzblatter

Moscato d'Asti

Beeren
Pfefferminzblatter

zusammen purieren und durch ein Sieb
streichen

in das Pliree geben, kalt stellen
(ev. kurz in den Tiefkihler)

in das Stppchen geben, Pfefferminzblatter
entfernen, Stippchen eiskalt in Glasli fiillen

garnieren
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