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Knusperkartoffeln 
 
4 El Oel alles in Schüssel mischen 
2-3  Knoblizehen, gepr. 
1 El Rosmarin, geh. 
1 El Thymianblättli 
1 Tl Salz 
1 Tl Paprika 
  Pfeffer 
 
1 kg Kartoffeln waschen, in Würfel/Stücke schneiden,  
   zugeben, gut mischen 
 
40 g Parmesan zusammen beigeben, mischen, auf ein mit 
6 El Paniermehl Backpapier belegtem Blech verteilen 
 
Backen: 
In den kalten Ofen schieben, bei 200°C, ca. 30 Min. backen 
Nochmals gut mischen, Temperatur auf 220°C hochdrehen und nochmals 15 Min. weiter 
backen 
 


