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Gefüllte Mini-Peperoni 
 
250 g Mini-Peperoni waschen, einen 1,5 cm breiten Keil heraus- 
   schneiden, Peperoni entkernen, Keile fein 
   hacken, in Schüsseli geben 
 
125 g Ricotta alles dazugeben, vermischen und gut ab- 
50 g Parmesan ger. schmecken. In einen Spritzsack geben,  
1  Eigelb Peperoni füllen und auf ein mit Backpapier  
  Muskat, Salz, Pfeffer belegtes Blech stellen 
 
Backen: 
Im auf 200°C vorgeheizten Ofen, Mitte, 20-25 Min. 
 
 


